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O firmie

Zaktad Przemystu Miesnego Biernacki Sp. z 0. 0. to polska firma z trzydziestoletnig tradycja i doswiadczeniem
w branzy miesnej. Jestesmy jednym z najwiekszych i najnowoczes$niejszych producentow wotowiny w Europie.
Eksportujemy wysokiej jakosci wotowine i innowacyjne produkty wotowe do ponad 60 krajow w Europie,
Afryce i Azji. Wdrozylismy standardy HACCP, posiadamy certyfikaty IFS i BRC. Specjalizujemy sie w uboju
wotowiny Halal oraz Koszer. Kontrolujemy wszystkie procesy od uboju poprzez rozbior i pakowanie, az po
wysytke do klientow. Posiadamy dziat konfekcjonowania miesa $wiezego, gdzie przygotowujemy wotowine dla
wiekszosci sieci spozywczych w Polsce oraz dziat konfekcji mrozonej przygotowujgcy caty wachlarz
produktow mrozonych dla naszych zagranicznych partnerow. W zaktadzie produkcyjnym w Buszewie
produkujemy cata game produktow skierowang do klientow indywidualnych oraz na rynek HoReCa, miedzy
innymi: wyroby garmazeryjne, wedliny i wedzonki, mrozonki, gotowe wyroby oraz wyroby pakowane
prozniowo. Mamy wtasne rozbudowane zaplecze logistyczne, baze spedycyjng oraz flote transportowa.
Przewage nad konkurencjg daje nam niezaleznos¢ ptynaca z posiadania i ciggtego rozwoju wtasnej hodowli
bydta, a takze profesjonalizm w dziataniu i potencjat ubojowy szacowany na 1600 sztuk bydta dziennie,

umozliwiajacy realizacje duzych kontraktow o specjalnych wymogach.
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About our or;\pany

Zaktad Przemystu Miesnego Biernacki Sp. z 0. o. is a Polish company with thirty years of tradition and
experience in the meat industry. We are one of the largest and most modern beef producers in Europe. We
export high quality beef and innovative beef products to more than 60 countries in Europe, Africa and Asia. We
have implemented HACCP standards and are IFS and BRC certified. We specialize in Halal and Kosher beef
slaughter and control all processes from slaughtering through cutting and packaging to shipping to customers.
Our fresh meat packing department prepares beef for the majority of supermarket chains in Poland, and our
frozen meat packing department prepares a wide range of frozen products for our foreign partners. At the
production plant in Buszewo we produce a full range of products for individual customers and the HoReCa
market, including delicatessen products, cold cuts, smoked meats, frozen foods, ready products and vacuum
packed products. We have our own extensive logistics facilities, shipping base and transport fleet. Our
competitive advantage comes from the independence resulting from owning and continuously developing our
own cattle breeding, as well as our operational professionalism and slaughtering capacity estimated at 1,600
head of cattle per day, enabling us to execute large contracts with special requirements.
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s STEK TOMAHAWK >i< TOMAHAWK STEAK m [OMAHAWK STEAK

B STEAK TOMAHAWK e (HULETON TOMAHAWK B BISTECCA TOMAHAWK




W= STEK PORTERHOUSE >i< PORTERHOUSE STEAK  wmmm PORTERHOUSE STEAK

B STEAK PORTERHOUSE === CHULETON PORTERHOUSE B BISTECCA PORTERHOUSE
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W STEK T-BONE >i< T-BONE STEAK == [-BONE STEAK

H T-BONE === T-BONE B T-BONE




W= STEK I ROSTBEFU >< NEW YORK STEAK = SIRLOIN STEAK

B STEAK DE FAUX-FILET e (HULETON NEW YORK B BISTECCA DI NEW YORK
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W STEK PICANHA

B STEAK DE PICANHA

. "Ii tfy "r‘ I | I
I :.‘Ii'- rihllhd-_ﬂ{h”" :

>i< PICANHA STEAK

=== STEAK DE PICANHA

o

s PICANHA-STEAK

B BISTECCA DI PICANHA




ST

W= STEK 1 ROZBRATLA >i< CHUCK EYE STEAK === FEHLRIPPE STEAK

B STEAK DE BASSE COTE === BISTEC DE AGUJA B BISTECCA DI REALE




PRIME RIB STEAK

[BONE-IN CAP-ON]
W STEK 1 ANTRYKOTU >i< PRIME RIB STEAK s (OTE DE BOEUF STEAK
1 KOSCIA | KAPA (BONE-IN CAP-ON)

B STEAK DE COTE DE BOEUF === CHULETON DE LOMO ALTO CON B BISTECCA DI TRONCHETTO
HUESO CON CUBERTURA

o : \
Al //,_:_’-""‘ =z : \
AR = s
7=
;; i,'f ; ﬁ;:— K\
e ¢

-

\ i senvm B
IJ; : I.Pi- -MBARD

. \;




=T
[ —
[ -
L
uAnAVn
EB
e
SD
L
= S
—
o e
V—I
a2 =
o
—I
=
(]
=T
—
(|
MD
“H
o o
e
e
A_
|
| & N

B STEAK DE BAVETTE DE FLANCHET

W STEK 1 BAWETY
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W STEK PAJACZEK >i< SPIDER STEAK e FLEDERMAUSSTEAK

B ARAIGNEE DE BCUF z=m FILETE DE ARANA B BISTECCA DI RAGNATELA




s STEK I POLEDWICY >i< FILET MIGNON me FILET STEAK

B STEAK DE FILET TURNEDO B BISTECCA DI FILETTO
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s—STEK COWBOY >i< COWBOY STEAK = (OWBOY STEAK

B STEAK COWBOY e (HULETON COWBOY B BISTECCA COWBOY




W STEK I KRIYZOWE| >i< RUMP STEAK = RUMPSTEAK

B RUMSTEAK === BISTEC DE CADERA B BISTECCA DI SCAMONE




W STEK 1 LOPATKI >i< SHOULDER STEAK e SCHULTERSTEAK

B STEAK D’EPAULE === F|LETE DE AGUJA B BISTECCA DI SPALLA
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W STEK ZE SWIECY >i< HANGER STEAK me NIERENZAPFEN

B ONGLET zmm ENTRANA GRUESA B LOMBATELLO




W= STEK 1 PRIZEPONY >i< SKIRT STEAK e KRONFLEISCH

§ HAMPE mm ENTRANA B DIAFRAMMA
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@ +48 62747 09 00
® sales@zmb.pl
@& www.zmb.pl

@ Golina, ul. Dworcowa 47D,
63-200 Jarocin
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